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Nacido en un enclave único, a más de 700 m  
de altitud, este vino es el reflejo de la naturaleza  
en su versión más extrema. Las condiciones singulares 
de su origen se traducen en una expresión vibrante, 
con una frescura inquebrantable y matices intensos.  
Un viaje sensorial hacia las alturas.

FICHA DE CATA

HECHOS PARA SENTIR

VARIEDAD
50% Tempranillo  
50% Garnacha

TERRUÑO
Este vino se compone de viñedos que van  
de extremo a extremo de La Rioja. En 
Ábalos, los suelos arcillo-calcáreos aportan 
estructura, mientras que en nuestra Finca 
de Monte Yerga, el terreno pedregoso 
impulsa la maduración de la garnacha. 
Ambos, situados entre 650 y 700 m de 
altitud, imprimen frescura y carácter.

VENDIMIA 2022
Añada que, gracias a la altura de estas dos 
parcelas, se ha conseguido mantener el 
frescor, la acidez y el carácter floral que la 
garnacha manifiesta en altura.  Añada con 
estrés hídrico acusado y varias olas de calor.

ELABORACIÓN
50% Tempranillo de Ábalos y 50% Garnacha 
de Monte Yerga, fermentación alcohólica y 
maloláctica por separado en hormigón. Crianza 
por separado en barricas de roble francés 
de 500 litros. Tostado medio en el caso de 
tempranillo, con barricas de primer y segundo 
uso. Tostado ligero en la garnacha con barricas 
de segundo uso. Tras 15 meses en barrica, las 
dos variedades se ensamblan en hormigón 
durante 6 meses antes del embotellado.

ESTILO

MARIDAJE

Un vino equilibrado y envolvente, elegante y de 
refrescante acidez. La armonía entre fruta roja y 
negra se entrelaza con sutiles notas especiadas 
y balsámicas. Su tanino fino y sedoso sostiene 
un final largo y persistente.

Carnes de estilo oriental, chuleta de ternera, 
carnes curadas, queso azul. 
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