
Estás ante un verdejo que mira hacia otro horizonte, 
marcando un rumbo diferente a través de la 
complejidad y la elegancia. Un vino que invita a 
descubrir nuevas sensaciones a través de aromáticas 
uvas blancas y sus finas y complejas lías.

HECHOS PARA SENTIR

VARIEDAD
Verdejo.

TERRUÑO
Viñedos de más de 20 años de edad situados en 
nuestra Finca Las Amedias, a 770 metros de altitud. 
Las cepas de verdejo crecen sobre suelos pobres, 
con poca materia orgánica, y grava que facilita la 
aireación y el drenaje.

VENDIMIA 2023
El ciclo de la vid ha sido más húmedo y a la vez 
más cálido que el anterior por las olas de calor. 
Las altas temperaturas en abril produjeron un rápido 
crecimiento vegetativo, y a la vez reducción del 
cuajado por algún granizo. Un verano caluroso, 
junto con los 43°C de máxima que se alcanzaron 
la última semana de agosto, aceleró la vendimia 
adelantándose a ese mismo mes. El resultado fueron 
uvas muy concentradas y con elevada acidez.

ELABORACIÓN
Selección de racimos. Maceración fermentativa de 
8-10 horas a 6°C en atmósfera inerte. Fermentación 
alcohólica a 16°C en tulipas de hormigón. Crianza 
sobre lías en ese mismo depósito durante 10 meses. 
Trasegado posteriormente a barricas con sus 
propias lías con resuspensión en batonnage una vez 
por semana. Crianza 8 meses en barrica francesa y 
húngara de 225 y 500 litros.

ESTILO

MARIDAJE

De color amarillo limón, con gran complejidad 
aromática. Amplia paleta de fruta con presencia 
de cítricos y fruta de hueso además de notas 
balsámicas. Las flores como el jazmín y las sutiles 
notas de pimienta blanca aparecen en segundo 
plano. Es untuoso, de acidez fresca y cremoso, 
con notas de panadería.

Gran variedad de platos mediterráneos, pero 
también con comidas especiadas y ceviches. 
Pescados grasos y carnes al horno completan 
el maridaje por su vocación gastronómica.

D.O.
Rueda.
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