FICHA DE CATA

v

MITE
ORTE

RAMON “BILBAO

TEMPRANILLO BLANCO
Ay MATURANA BLANCA

DENO, R I 0 J A 1CADA 5

= MMAC1y o qpses FH° ""%’T
ke — = - i
P = %

“BILBAO

)
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INTERNATIONAL _

Este vino explora la regiéon mas occidental de Rioja a
través de dos variedades autéctonas y poco comunes,
que prosperan en un clima extremo con influencias de
la frescura atlantica. El paisaje est4 dominado por los
Montes Obarenes y los rios Oja y Tirén, creando un

entorno unico. Esta zona es la ultima en ser

vendimiada en Rioja.

D.0.Ca. VARIEDAD

Rioja. 50% Tempranillo Blanco
y 50% Maturana Blanca

Tim Atkin
TERRUNO
Vifiedo plantado en 2005 en la localidad de
Cuzcurrita. Ubicado en una meseta a 475 metros
Guia Peniin

de altitud, presenta un suelo compuesto por
cascajo y canfo rodado, sobre una base de roca
madre calcérea. La ubicacion expone las plantas
a las brisas constantes de los vientos del norte, lo
que confribuye a refrescar el vifiedo, retrasar la
maduracion y preservar una acidez optima.

VENDIMIA 2022

La afnada 2022 no paso desapercibida en La
Rioja, ni en nuestra finca Berriquia, donde se
cultiva el fempranillo y maturana blanca. El ciclo
vegetativo comenzaba con un ofofio e invierno
de femperaturas muy suaves, pero lo que ha
definido la afada fue la sequia extrema sufrida
en toda la region. Las sucesivas olas de calor, han
hecho que la vendimia fuera de las mas retadoras,
especialmente para la elaboracion de vinos
blancos, donde el manejo de la vegetacion ha
sido clave para mantener el frescor y acidez.

FLABORACION

Fermentacion de las variedades por separado en
depdsitos de hormigén, seguido de un afinado
durante 6 meses en tres materiales diferentes:
hormigon, anfora y barricas. Posteriormente,

el vino se ensambla en barricas de 225 L de
roble francés de segundo uso por ofros 6 meses.
Completa su crianza con 12 meses en botella.

STILO

Es un vino de refrescante acidez y gran
complejidad aromética, en el que predominan las
notas citricas, florales y herbales junto a pimienta
blanca y terciarios de la evolucion en botella.
Tiene volumen y longitud en boca.

MARIDAJE

Un blanco con cuerpo ideal para los arroces
marineros y los pescados grasos, que acomparia
a la perfeccion el sushi, el pollo al curry, un risotto
0 una pasta cremosa.
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CONTIENE SULFITOS

HECHOS PARA SENTIR



