
VARIEDAD

D.O.Ca.

100% tempranillo.

TERRUÑO

VENDIMIA 2020

En la zona más extrema de Rioja Alta, Finca 
Valhonta recibe la protección del cerrado 
pinar que cubre la ladera de los Montes 
Obarenes. Estamos al límite del cultivo de la 
vid, por altitud y las condiciones climáticas, 

atlántica. Suelos delgados pero ricos en 
nutrientes y microbiota, que sedimentan 
sobre roca arenisca típica de la zona de 
Villalba de Rioja. Finca Valhonta presenta 
una textura arcillo-arenosa. Suave ladera 
de exposición sur, con máxima   altura de 
650 m.

despertó del letargo invernal para el 9 de 
Abril. 2020 ha sido uno de los pocos años 
en los que Valhonta no ha sufrido heladas 
primaverales, aunque sí sufrió antes de la 

se desarrolló sin incidencias, con un buen 
manejo de la vegetación y un verano seco 
que favoreció unas buenas condiciones 
sanitarias previas a la vendimia. En general, 
el año ha sido fresco, con una pluviometría 
normal (524 mm) y de temperaturas 
suaves, como registra la integral de                    
Winkler registrada: 1428,18ºC/día. 

ELABORACIÓN
La vendimia se realiza en cajones de 
250 kg, que son refrigerados durante 
una noche a 6ºC. La fermentación 
es comenzada por la microbiota 
autóctona presente en Finca Valhonta. 
Fermentación alcohólica en hormigón. 
Fermentación maloláctica en barricas 
de 500l de un uso. Crianza durante 14 

18 meses.

Rioja.

Viñedo:  Finca Valhonta, Villalba de Rioja. Rioja Alta. Ladera sur de la sierra de Cantabria.  
 2,8 ha.  Clima:  atlántico suave. Zona límite de cultivo.  

Sistema de conducción:  vaso.  Orientación:  norte-sur.  
Marco de plantación:  2,40 x 1,08. Altitud:  650 m.  Año de plantación:  2000.

Datos técnicos

LALOMBA
FINCA VALHONTA
2020
Un encanto fino y equilibrado en 
el extremo más atlántico de Rioja. 
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