
VARIEDAD

D.O.Ca.

70% tempranillo y 30% garnacha.

TERRUÑO

VENDIMIA 2019

Sobre el abanico que forma la falda 
del Monte de Yerga, en el corazón de 
la Rioja Oriental, Finca Ladero acoge 
una peculiar pugna entre la aridez del 

fresca y más húmeda de las zonas 
elevadas de estas estribaciones 
del Sistema Ibérico es un lugar de 
cualidades excepcionales para el 
cultivo de la vid. Una espaldera 
baja que ayuda a mitigar el efecto 
del viento en los pámpanos. Suelo 
delgado, textura franca, coloración 
blanca, base petrocálcica y roca 

2019 ha sido una añada cálida, 
especialmente en esta zona más 
mediterránea de nuestra región. 
La altura, es sin duda, el punto a 
favor. Manteniendo el contraste  
térmico entre día y la noche, para 
que  La garnacha y Tempranillo de 
Finca Ladero lleguen a estar en 
“sazón” para conseguir esa recorrido 
y longevidad que presenta este 
viñedo. Una pluviometría rozando 
los 300 mm y temperaturas suaves 

un año “fácil”, sin  problemas de 
desarrollo de enfermedades y 
con un ciclo con cierto adelanto 
respecto a una añada normal.

Rioja.

Viñedo: Finca Ladero Monte Yerga. Rioja Oriental.  6 ha. 
Clima:  
Sistema de conducción:  espaldera baja. Orientación: este-oeste.  
Marco de plantación: 2,60 x 1,20. Altitud: 720 m. Año de plantación: 1989.

Datos técnicos

LALOMBA
FINCA LADERO
2019
La energía del monte  
en un vino profundo  
y estimulante.

Finca Ladero

ELABORACIÓN
Vendimia manual en cajas de 12 kg. 
Transporte a bodega en camión 
refrigerado y almacenado a 6ºC 
durante 1 noche. Selección óptica, 
fermentación hormigón de las dos 
variedades a la vez. Maloláctica en 
barricas de roble francés de 500 l y 
barrica húngara de 225 l. Crianza en 
barrica de 18 meses y 26 meses de 
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