
ESTILO

VARIEDAD

ELABORACIÓN

D.O.Ca.

90% tempranillo, 
7% graciano y 3% mazuelo.

TERRUÑO

VENDIMIA 2016

Viñedos de más de 60 años de edad 
situados en Rioja Alta, en los pueblos 
de Ábalos (Caramonte), con suelos 
son arenosos, descompuestos de la 
roca madre; y Labastida (Carrapaciña),     
con suelos arenosos y aluviales.

El ciclo se caracterizó por un invierno 
muy frío y una primavera muy lluviosa. 
La floración comenzó 15 días más 
tarde de lo habitual. Un verano seco, 
con altas temperaturas facilitó la 
fase final, lo que se tradujo en una 
cosecha de alta calidad. La vendimia 
comenzó la 3ª semana de septiembre. 
El Consejo Regulador calificó la añada 
como “Muy buena”.

Selección de uvas procedentes           
de viñedos viejos (60-65 años) con 
características específicas de acidez 
y pH que aseguren su longevidad. 
Maceración en frío durante 4 días 
y fermentación controlada hasta              
16 días. Maloláctica en depósitos de 
hormigón. Crianza de 30 meses en 
barricas de 225 l de roble americano   
y posteriormente 48 meses en botella.

Es un vino muy complejo, con una 
marcada presencia de barrica, 
consecuencia de su extensa crianza, 
con aromas a fruta madura y notas 
de galleta, turrón y cacao. Es largo                
y persistente, con una buena acidez      
y taninos domados

Rioja.

Un joya enológica para los amantes de los grandes e históricos vinos de Rioja. 
Ramón Bilbao Gran Reserva solo se elabora los años excelentes, con uvas 
seleccionadas por su perfecto equilibrio en maduración y acidez, que nos 
permitan una crianza tan extensa en el tiempo.
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Wine Spectator
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Guía Peñín
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Decanter

91
Club Oenologique


