
ROSADO
2025

La historia vuelve a brillar en este rosado  
que reinterpreta el carácter alegre y 
armonioso de los vinos del pasado. Fiel  
a los pálidos tonos del rosado, este vino 
se destaca por su frescura y elegancia.

HECHOS PARA SENTIR

VARIEDAD
Garnacha y viura.

TERRUÑO
Los viñedos están situados entre 550 y 770 metros 
de altitud, en diferentes fincas que se encuentran 
en el Alto Najerilla, en la falda de la Sierra de la 
Demanda. Los suelos son rocosos, con zonas  
de arcilla y un nivel calcáreo más bajo que en otras 
zonas de Rioja.

VENDIMIA 2025
El inicio del ciclo, y hasta entrada la primavera,  
fue húmedo y pasado por agua. El invierno  
fue más suave, debido a la influencia Atlántica.  
La primavera comenzó fría y con lluvias, ralentizando 
la brotación.  El verano fue seco y con sucesivas olas 
de calor, las altas temperaturas de agosto pusieron  
el viñedo al límite. La segunda semana de septiembre 
se recogieron las uvas de garnacha y viura con 
frescura y acidez. Una vendimia marcada por una 
perfecta organización y precisión, definida por 
unas condiciones climatológicas óptimas, breve 
pero excelente. El resultado han sido vinos francos, 
intensos y aromáticos.

ELABORACIÓN
Elaboración por el método sangrado con un breve 
contacto con las pieles (1,5 - 2 horas) para obtener 
su delicado tono rosa-pomelo. Fermentación  
en acero inoxidable a baja temperatura (16-17°C), 
para preservar su perfil afrutado con notas  
de fruta roja, flores y fruta blanca. Finalmente,  
el vino permanece en contacto con lías finas 
durante 3 meses, consiguiendo textura y 
complejidad antes de su embotellado.

ESTILO

MARIDAJE

Es un vino de estilo provenzal, con un atractivo color 
pálido pomelo. Afrutado y fresco, complejo y con 
una marcada acidez. En boca tiene una textura muy 
suave y es fácil de beber.

Ideal como aperitivo y platos fríos como espárragos 
blancos, salpicón de marisco, verduras a la plancha, 
carpaccio de ternera o risottos.

D.O.
Rioja.
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