Un Rioja elaborado con una cuidada seleccién de
las mejores cepas de nuestros vifiedos ecoldgicos,
que combina la elegancia de la Tempranillo con la
frescura de la Garnacha.
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buscas un vino ecoldgico, de estilo tnico,
afrutado y diferente.
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Variedad eesereeen, |
80% Tempranillo y 20% Garnacha.

Viiedos
Parcelas de Tempranillo situadas
en diferentes localidades de Rioja
y parcelas de Garnacha situadas en

Rioja Oriental. }
ORGANIC
Suelos ! 2021
Pedregosos, con zonas de arcilla y |
una capa inferior de caliza.
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UNA VENDIMIA
LARGA

Y DE CALIDAD.
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En general ha sido un afio célido y con altas
condiciones de humedad, con fenédmenos torrenciales
y focos de granizo, sobre todo en Rioja Alta.
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* Finales de septiembre. Muy corta duracién.

A/ DIIYI/  © Produccién normal.

* Buena acidez.
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Elaboracion y Crianza

Cuando la uva llega a la bodega, los racimos se
despalillan. La fermentacién alcohdlica se realiza
en depdsitos de acero inoxidable a temperatura
controlada. Terminada la fermentacion
maloldctica, el vino se trasiega a barrica
americana en las que permanece durante 8 meses.

pH: 3,49; 5,65 gr/lt total de acidez,
expresado en 4cido tartdrico.

Servicio
14-16°C.

Gradunacion
13,5% Vol.
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Notas de cata:

VISTA: color rojo rubf,
cubierto de color.
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NARIZ: nariz con matices de fruta
fresca, con notas de frambuesa,
mora y arindanos. Sutil presencia
de aromas de barrica, con notas

de cedro, balsdmicos y especias.
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BOCA: equilibrada

acidez, presentando un
perfecto equilibrio con la
concentracién de tanino
redondo y la concentracién
de fruta. El final es largo,
dejando en retronasal el
mismo recuerdo frutal que
en nariz.
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MARIDAJE

Perfecto para acompariar platos
de pasta, quesos curados, pescados
a la brasa o carnes blancas.



