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VARIEDAD
Verdejo

CICLO 2018

La anada 2018 viene marcada por las precipitaciones registradas durante el ciclo
vegetativo, especialmente durante la primavera. Estas precipitaciones han sido de unos
600 litros por metro cuadrado, lo que es entorno al doble de un afio normal. Gracias a
estas precipitaciones primaverales, la vifia ha recuperado las reservas de agua que
necesitaba después del ciclo de sequia que se produjo la afiada pasada. Durante la
maduracién no se han producido precipitaciones y se han registrado temperaturas
moderadamente altas durante el dia y bajas durante la noche, lo que ha favorecido un
estado sanitario excelente de las uvas y una correcta maduracién tecnoldgica y fendlica
con equilibrio entre azicar y acidez. Los aromas desarrollados durante este periodo han
sido muy frescos y limpios. En esta cosecha se han recuperado fechas habituales de

vendimia comenzando el 21 de Septiembre con la variedad Verdejo.

ELABORACION
Supervisién y control analitico de temperatura para que la levadura trabaje en

condiciones éptimas, pudiendo generar asi una amplia paleta aromdtica. Las lentas y
frias fermentaciones controladas en acero inoxidable aportan al vino un cardcter
distintivo respetando el perfil varietal. Y asi, con nuestro compromiso por la méxima
calidad, trabajamos durante todo el proceso de elaboracién con gases inertes (diéxido
de carbono y nitrégeno) para preservar los vinos, evitar el contacto con el oxigeno y

lograr una mayor longevidad en nuestro verdejo.

CATA
Este verdejo 2018 es de color amarillo verdoso de intensidad media. Es un vino limpio

y brillante, con presencia de ligrimas. En nariz presenta intensidad alta con aromas de
frutas blancas y tropicales. Flores como el jazmin y notas citricas se combinan con
hierbas aromaticas e hinojo. En boca es fresco, con presencia de acidez, largo y con un

final sedoso. En retronasal aparecen los citricos y herbales de nuevo.

SERVICIO Y MARIDAJE
Temperatura de consumo entre 7°C y 9°C. Perfecto como aperitivo y platos frios

como cremas, verduras al vapor, ensaladas, quesos cremoso y carnes blancas.



