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DE UNA SELECCION DE LAS MEJORES UVAS Y DE LAS
MEJORES BARRICAS SE OBTIENE ESTE VINO TAN CERCANO DE
INSPIRACION MODERNA.

VARIEDAD
Tempranillo Riojano 100%.

CICLO 2013
Afio complejo desde el punto de vista viticola porque se caracterizé por un

comportamiento climatolégico diferente al de los ultimos afios, con una
pluviometria muy alta y temperaturas bajas en primavera, que retrasaron el ciclo y
provocaron una maduracién desigual. Por fortuna, ante el riesgo que representaba
ese retraso madurativo, el buen tiempo que predominé durante septiembre y
octubre permitié realizar la vendimia de forma selectiva, eligiendo aquellas parcelas
que iban alcanzando el punto de madurez adecuado y consiguiendo asi optimizar la
calidad del fruto. Esta cosecha ha sido calificada de Buena por el Consejo
Regulador de 1a D.O. Ca Rioja

ELABORACION Y CRIANZA
Seleccién de 995 barricas de las que se obtuvieron 265.100 botellas de 75cl y

13.030 botellas magnum 150cl. En la mesa de seleccién de la bodega, elegimos los
mejores racimos, los frutos perfectos que fermentardn artesanalmente en tinos de
madera a temperatura controlada. Durante 14 meses, criamos el vino en barricas
nuevas de roble francés y americano. Posteriormente, completamos su
envejecimiento en nuestro botellero subterrdneo donde se afina durante 10 meses
mas.

CATA

Intenso rojo rubi, con reflejos de cereza picota. Da capa alta. Limpio y brillante.
Con presencia de lidgrimas al girar la copa. En nariz es de intensidad alta. Con
perfecto equilibrio entre fruta negra y madera. Un pael fundamental juegan los
tonos especiados, como la pimienta negra, clavo y comino. La madera es muy
limpia, aporta notas de cacao, hoja seca de tabaco y menta.En boca es untuoso,
largo y envolvente. Tanino agradable por su madurez. Buena acidez y retronasal

fiel reflejo a lo encontrado en nariz.

SERVICIO Y MARIDAJE
Temperatura de consumo entre 18°C y 20°C.

Es perfecto para acompanar ternera, ahumados, quesos blandos y comida

internacional como platos mejicanos o de comida china especiada.
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