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Pack Sal Rosé de Ramoén Bilbao, la uniéon perfecta

entre vino y gastronomia

RAMON BiLBAQ

e Ramon Bilbao crea Sal Rosé, una sal liquida con aroma de rosado que

presenta en un pack especial para regalar en cualquier momento del afio.

e Lanueva Sal Rosé es una sal liquida premium que refleja a la perfeccion la

union entre los mundos de la enologia y 1a gastronomia.

Madrid, abril de 2021- Ramén Bilbao presenta Sal Rosé, una innovadora y original
sal liquida que incorpora los aromas de su Rosado. La Bodega de Haro se adentra en el
mundo de la gastronomia elaborando una sal natural en estado liquido, fruto de su espiritu

innovador, y complemento perfecto para un sinfin de platos.

Para desarrollar Sal Rosé, la bodega riojana ha contado con la colaboracién de la compania
navarra Sal de Manantial Ancestral, cuyas salinas y manantial se encuentran a los pies de
la sierra de Urbasa y Andia. Las salinas tienen origen en un antiguo mar fosilizado
con mas de 200 millones de afios de antigiiedad y se encuentran a 700 metros de
altitud. Su manantial salino ofrece un producto con alto contenido en sal y completamente

natural.

La Sal Rosé incorpora los matices frutales y florales del emblematico Rosado
Ramon Bilbao y también su tono rosa melocoton. “La innovacion forma parte del ADN

de Ramon Bilbao, por ello la sal liquida nos permite explorar mas alla de la mera enologia y
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unir gastronomia y vino. Creemos que la sal tiene que ser tan expresiva como el propio rosado,
de ahi que hayamos obtenido la misma frescura y pureza que caracteriza a Ramoén Bilbao

Rosado” comenta la directora de innovaciéon de Bodegas Ramon Bilbao, Rosana Lisa.

Para incorporar los aromas del vino rosado, se extraen los volatiles que surgen durante la
fermentacion del vino y se transforman en liquido. Para obtener su atractivo color rosado,
se utilizan antocianinas naturales, presentes en las pieles de las uvas tintas, y

catequinas, antioxidantes que se extraen de las hojas de la planta del té.

Sal Rose y el pack de Rosados de Ramén Bilbao son el regalo idoneo para el préoximo dia de la
madre, pero es también un complemento foodie ideal para regalar en un cumpleafios o a cualquier

amante del vino y la gastronomia.

Este pack saldra la venta el 20 de abril y se podra adquirir en diferentes cadenas de alimentacion,

vinotecas de la firma y el portal del Club Venturio.

PVP: 16€



