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Der Jahrgang 2011 zeichnete sich trotz einiger Trockenperioden durch perfekte
Wetterverhiltnisse aus, die fiir ideale Wachstumsbedingungen und eine gesunde
Entwicklung der Reben bis zur Ernte sorgten. Der hervorragende Gesundheitszustand
der Reben war ein Schliisselfaktor fiir die Lese, denn er begiinstigte einen optimalen
Reifeprozess, der in gut strukturierte, farbintensive Weine resultierte. Die
Ertragsgrenzen fiir den Jahrgang trugen dazu bei, dass dieser als einer der drei besten
Jahrginge der letzten dreiflig Jahre klassifiziert wurde.
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o= (& &= / Bei der Bereitung unserer Reservas beriicksichtigen wir bei Ramén Bilbao stets, dass
RAMON “BILBAO die Weine fiir einige Jahre gelagert werden. Nur sorgfiltig ausgewihlte Blends eignen
sich fiir einen langen Ausbau in Eichenfissern, um auf diese Weise zusitzlich an
Lebensdauer zu gewinnen. Die anschliefende Reife auf der Flasche erfolgt langsam
und behutsam bis der Wein schlie8lich seine optimale Trinkreife erlangt hat. Diese
Reserva wurde 18 Monate in amerikanischen Eichenfissern ausgebaut. Ihre
auflerordentliche Fruchtfiille, die sie einer intensiven Mazeration verdankt, reiht sie in
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RESERVA “ Tiefes Rot und mittlere Farbintensitit, so prisentiert sich die Reserva im Glas. Schon
in der Nase zeigen sich ihre Komplexitit und ihr Nuancenreichtum: ein Aromenspiel
von roten und schwarzen Friichten, Kirschen und den aus dem Ausbau im
Eichenholzfass entstandenen siifilichen Gewlirznoten wie Zimt, Muskat, stife
Schokolade und Nougat. Abgerundet wird das Bouquet durch balsamische Noten. Am
Gaumen prisentiert sich der Wein perfekt ausgewogen, voluminés und lang mit
samtigen Tanninen. Rote Friichte, siflliche Noten, Lakritz mit dezent rauchigen
Anklingen wie auch die balsamischen Noten kommen zu voller Entfaltung.

ﬁ. SERVIEREMPFEHLUNG
Am besten zwischen 16° C und 18 C. Der perfekte Begleiter fiir Barbeques, Braten,
kriftige Eintépfe und Raucherkise




