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Ein Verdejo, der mit seinem ausgeprägten 
blumigen und kräuterigen Charakter überrascht 
- im Gegensatz zu anderen Verdejo-Weinen aus
der D.O. Rueda, die häufig mehr tropische und
anisartige Noten aufweisen.

Alkoholgehalt

13% Vol.
Serviertemperatur

7-9ºC

pH: 3, 2; 5,9 gr/l Gesamtsäuregehalt, hier 
angegeben als Weinsäure.

Präfermentative, kalte Mazeration, wodurch 
eine bessere Freisetzung der typischen 

Verdejo-Aromen erreicht wird. Während 
des gesamten Weinherstellungsprozesses 

werden Inertgase verwendet, um den Kontakt 
mit Sauerstoff zu vermeiden. Das schützt 
die Weine und sorgt für eine gesteigerte 

Haltbarkeit dieses Verdejo-Weins.

Ausbau und Reifung

• Startete am 9. September. 
• Nachternte bei kühleren Temperaturen. 
• Kleine, lockere hängende Trauben. 

Verkostungsnotizen:

FARBE: Gelblich-grün in der 
Farbe mit mittlerer Intensität. 
Es ist ein klarer und brillanter 
Wein mit Weintränen (auch 
Kirchenfenster).

GESCHMACK: Dieser 
vollmundige und ölig-
anmutende Wein ist frisch und 
zeigt eine ausgewogene Säure. 
Im Abgang kommen seine 
zitrischen und kräuterartigen 
Aromen zur Geltung.

DUFT: Intensiv fruchtig, mit 
Kräuternoten von Fenchel und Anis 
sowie Anklängen von zitrischen 
Aromen und weißen Blüten.

D.O. Rueda.

100% Verdejo.
Rebsorte

Die Rebstöcke sind entweder Teil 
unserer eigenen Lage Finca Las 

Amedias oder wachsen auf anderen, 
nahe gelegenen Lagen in einer Höhe 

von über 700 Metern.

Weinberge

Nährstoffarme Böden mit wenig 
organischer Substanz. Kies unterstützt 

die Wasserdurchlässigkeit und 
Belüftung.

Böden

Winter mit gemäßigten Temperaturen, ein milder Frühling und 
warmer Sommer. Das ganze Jahr über mäßige Niederschläge. 
Starke Winde, die gesunde Trauben garantieren.

Sie einen frischen Weißwein mit dem 
Charakter eines Verdejos und einer ausgeprägten 
Kräuternote suchen

Sie mögen ihn, wenn

ERNTE 2020: 
GUTES WETTER.

Perfekt zu Aperitifhäppchen oder zu lauwarm 
bis kalt servierten Gerichten wie Cremesuppen, 

gedünstetem Gemüse, Salaten, cremigen 
Käsesorten sowie zu weißem Fleisch.
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